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ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ
Foodatlas занимается поставками и установкой профессионального пище-

вого и фасовочно-упаковочного оборудования на рынках России, СНГ и дру-
гих стран. Склады компании, расположенные в Москве, Екатеринбурге, Челя-
бинске, Казани, Краснодаре, Самаре, располагают огромным ассортиментом 
товаров, которые используются для приготовления вкусной и здоровой пищи.

Товары Foodatlas продаются на маркетплейсах: Wildberries, Ozon, Яндекс 
Маркет, AliExpress, СберМегаМаркет, Казань Экспресс.

В представленном каталоге имеются различные упаковочные материалы, 
сырье, добавки и все это вкупе с профессиональным оборудованием и запча-
стями предлагается по весьма доступным и демократичным ценам. В большом 
ассортименте бренда присутствует более 2500 высококачественных товаров, 
которые непременно порадуют своего владельца. Для предприятий, дома и 
дачи Foodatlas предлагает разнообразные модели бытовой и профессиональ-
ной техники: мясорубки, миксеры, вафельницы, слайсеры, соковыжималки и 
многое другое, которые избавят от лишних хлопот.

Для более крупного производства специалисты компании способны пре-
доставить любое необходимое оборудование, а также могут провести его на-
стройку и запуск. В общем помогут наладить бизнес с первоначального этапа, 
начиная от домашней кухни, столовой и, заканчивая, большими производствен-
ными цехами пищевой промышленности.

На сайте имеются различные виды оплаты для физических и юридических 
лиц, и индивидуальных предпринимателей. Доставку осуществляют транспорт-
ные компании ПЭК, Деловые линии, СДЕК и т. д. Специалисты Foodatlas помо-
гают установить или модернизировать производство технологическим и каче-
ственным оборудованием. Особо популярное и востребованное оборудование 
предлагается клиентам в аренду по умеренным ценам и на любой удобный срок.

О компании
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ
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МЯСОПЕРЕРАБАТЫВАЮЩЕЕ ОБОРУДОВАНИЕ
КЛИПCАТОРЫ FOODATLAS

Клипсатор обвязчик электрический  
Foodatlas HR-770

Клипсаторы ручные HR-350, HR-550, CY-SU50

CHECK-CIRCLE

CHECK-CIRCLE
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Клипсаторы Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Клипсатор обвязчик 
электрический Foodatlas HR-770

Клипсаторы предназначены для закрывания различных пакетов (сеток, мешков, 
свертков) способом клипсования, т.е. постановки цветной металлопластиковой или 
металлобумажной клипсы на горловину пакета. При этом на клипсе может отмечать-
ся дата упаковки продукции

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Модель HR-770 Foodatlas

Напряжение/Частота 220/50

Мощность, кВт 0.37

Вес нетто, кг 72

Габариты товара, ДхШхВ, мм 800x500x700

Вес брутто, кг 97

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 870x560x1140

Минимальный размер обвязки, мм 10

Максимальный размер обвязки, мм 45

Материал клипсы Нитка

Материал корпуса Нержавеющая сталь

Размер рабочего стола, мм 500х500

Мерная шкала на столе Да

Скорость вращения обвязки 1400 об/мин

СТОП Аварийная Есть

Тип клипсы Нить

Тип установки Напольный

Устройства защиты персонала Есть

Упаковка Фанерный ящик
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Клипсаторы Foodatlas
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Клипсаторы ручные HR-350,  
HR-550, CY-SU50

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ МОДЕЛЕЙ

Модель HR-350

Клипсатор  
обвязчик

HR-550 CY-SU50

Фото

Напряжение/Частота 0

Вес нетто, кг 15 10 11,5

Габариты товара, ДхШхВ, мм 460x295x390 375*185*590 420x160x770

Вес брутто, кг 17 12 12

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 545x405x445 430*230*650 425x235x675

Минимальный размер обвязки, мм 10 2

Максимальный размер обвязки, мм 45 10

Материал клипсы Нитка Алюминий

Размер клипсы, мм - 11,5 х11,5

Размер рабочего стола, мм 300х300 -

Устройства защиты персонала Есть Нет

Тип установки Настольный

Упаковка Фанерный ящик Картонная коробка
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02
МЯСОПЕРЕРАБАТЫВАЮЩЕЕ ОБОРУДОВАНИЕ
КУТТЕРЫ FOODATLAS

Куттер CP-30 Foodatlas

Куттер CP-30 Foodatlas Eco

CHECK-CIRCLE

CHECK-CIRCLE
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Куттеры Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Куттеры CP-30 Foodatlas,
CP-30 Foodatlas Eco

Куттер в мясоперерабатывающем производстве - машина для окончательного 
измельчения фарша и смешивания его с другими компонентами. На станине куттера 
имеются чаша для измельчаемого сырья и режущий механизм с несколькими ножа-
ми. Форма куттерных ножей влияет на качество измельчения фарша, его обработку. 
Используя определенного типа куттерные ножи, можно получить фарш для разных 
видов колбас и сосисок.

Модель CP-30 Foodatlas CP-30 Foodatlas Eco

Фото

Производительность до..., кг/ час 150

Напряжение/Частота 220/50

Мощность, кВт 1.5

Габариты товара, ДхШхВ, мм 780*730*990 780x710x940

Вес нетто, кг 110 104

Вес брутто, кг 120 132

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 820*770*1070 880x810x1120

Объем дежи геометрический, л 50

Объем дежи рабочий (загрузка), л 30

Скорость вращения ножа (об/мин) 1350 1500

Скорость вращения чаши (об/мин) 30 31

Тип продукта Овощи, мясо

Упаковка Фанерный ящик Деревянный ящик

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ МОДЕЛЕЙ
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МЯСОПЕРЕРАБАТЫВАЮЩЕЕ ОБОРУДОВАНИЕ
МЯСОРУБКИ ПРОМЫШЛЕННЫЕ FOODATLAS

Мяcорубки серии KY

Мяcорубки серии ТК

Мяcорубки серии ТК c насадками

Тендерайзер ручной серии MT

Мяcорубка серии AL

Насадки для мяcорубки ТК-12

CHECK-CIRCLE

CHECK-CIRCLE

CHECK-CIRCLE

CHECK-CIRCLE

CHECK-CIRCLE

CHECK-CIRCLE
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Мясорубки промышленные Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Мясорубки промышленные  
Foodatlas

Изделия из фарша присутствуют в меню практически всех популярных кухонь 
мира, поэтому закономерно, что производственные мясорубки активно используются 
на предприятиях общественного питания. Тем же, кто только начинает собственное 
дело и хочет ускорить процесс приготовления продукции из мяса и рыбы, понадо-
бится мощная и функциональная мясорубка, купить которую можно в нашем магази-
не. У нас имеется разнообразное электромеханическое оборудование и мясорубки, 
цены которых никого не оставят равнодушными.

Мясорубки серии KY
ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ МОДЕЛЕЙ

Модель KY-32

Foodatlas  
Eco

KY-22A

Foodatlas

KY-12

Foodatlas

KY-12

Foodatlas  
Eco

KY-32

Foodatlas

Фото

Производительность 
до..., кг/ час

300 220 150 170 700

Напряжение/Частота 220/50

Мощность, кВт 1.5 1.1 0.8 0.85 2

Вес нетто, кг 32 28 22 19 85

Габариты товара, 
ДхШхВ, мм

600x320x540 485*320*530 425x285x500 380x215x400 790*520*1020

Вес брутто, кг 38 30 23 20 95

Габариты упаковки 
ДхШхВ, мм

630x330x530 485*320*530 415x290x472 445x295x440 790*520*1020

Насадки 
дополнительные

для колбас для купат для колбас для колбас -
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Мясорубки промышленные Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Количество 
дополнительных 
насадок

3 1 1 3 -

Диаметр ножа, мм 90 75 65 65 90

Скорость вращения 
шнека об/мин

~200 190 170 ~200 -

Материал корпуса Нержавеющая сталь

Решетка диаметр, мм 100 80 70 70 100

Материал ножа Сталь 420

Переработка 
замороженного 
продукта

Нет

Реверс Нет

СТОП Аварийная Есть

Тип установки Настольный Напольный

Устройства защиты 
персонала

Есть Нет Есть

Упаковка Пенопласт, 
картонная 

коробка

Картонная коробка

Мясорубки серии TK
ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ МОДЕЛЕЙ

Модель TK-12 Foodatlas TK-12P Foodatlas

Фото

Производительность до..., кг/ час 150

Напряжение/Частота 220/50

Мощность, кВт 0.65

Вес нетто, кг 24 22.5

Габариты товара, ДхШхВ, мм 385x240x415
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Мясорубки промышленные Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Мясорубки серии TK 
c насадками

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ МОДЕЛЕЙ

Вес брутто, кг 26 24.5

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 450x300x440

Насадки дополнительные для колбас

Количество дополнительных насадок 3

Диаметр ножа, мм 65

Материал корпуса Нержавеющая сталь Окрашенная сталь

Решетка диаметр, мм 70

Материал ножа Сталь 420

Переработка замороженного продукта Нет

Реверс Есть

Ножевой комплект Энтерпрайс (шнек, нож, решетка)

СТОП Аварийная Есть

Тип установки Настольный

Устройства защиты персонала Нет

Упаковка Картонная коробка

Модель TK-12MT 
Foodatlas с на-
садкой тенде-

райзер

TK-12C Foodatlas с насадкой для нарезки мяса:

3,5 мм 5 мм 7 мм 10 мм

Фото

Напряжение/Частота 220/50

Мощность, кВт 0.65 0.75

Вес нетто, кг 28 25
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Мясорубки промышленные Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Габариты товара, 
ДхШхВ, мм

520х230х400 470х230х370

Вес брутто, кг 29 27

Габариты упаковки 
ДхШхВ, мм

625х300х435

Количество слайсов 
до... шт.

- 18 13 10 7

Регулировка зазора Нет

Размер приемного 
отверстия, мм.

129х23

Диаметр ножа, мм 56

Материал корпуса Окрашенный 
металл

Нержавеющая сталь

Материал ножа Нержавеющая сталь

Переработка 
замороженного 
продукта

Нет

Реверс Нет

Тип привода Редуктор

СТОП Аварийная Есть

Тип установки Настольный

Максимальная тол-
щина загружаемого 
продукта

- 45 мм

Максимальная ши-
рина загружаемого 
продукта

- 80 мм

Упаковка Картонная коробка

*Насадки для мясорубки ТК-12 можно приобрести дополнительно отдельно. В наличии насадка 
тендерайзер, насадки для нарезки мяса шириной 3,5 мм, 5 мм, 7 мм.
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Мясорубки промышленные Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Тендерайзер  
ручной серии МТ

Тендерайзер серии МТ Foodatlas предназначен для отбивания/рыхления мясно-
го филе. Тендерайзер ручного типа, его часто называют мясорыхлитель.

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Модель MT-1 Foodatlas

Фото

Напряжение/Частота 0

Вес нетто, кг 6

Габариты товара, ДхШхВ, мм 423x320x433

Вес брутто, кг 6.5

Регулировка зазора Нет

Размер приемного отверстия, мм. 129х23

Диаметр ножа, мм 56

Материал корпуса Нержавеющая сталь

Материал ножа Нержавеющая сталь

Тип привода Ручной

Тип установки Настольный

Толщина на выходе готового мяса от 3мм до 22 мм

Длина готового мяса от 6мм до 130мм

Упаковка Картонная коробка
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Мясорубки промышленные Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Мясорубка серии AL
ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Модель AL-12 Foodatlas

Фото

Производительность до..., кг/ час 150

Напряжение/Частота 220/50

Мощность, кВт 0.65

Вес нетто, кг 18.5

Габариты товара, ДхШхВ, мм 510x290x460

Вес брутто, кг 20.5

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 510x290x460

Насадки дополнительные для колбас

Количество дополнительных насадок 3

Диаметр ножа, мм 65

Материал корпуса Нержавеющая сталь

Решетка диаметр, мм 70

Материал ножа Сталь 420

Скорость вращения ножа 193-225 об/мин

Переработка замороженного продукта Нет

Реверс Есть

Ножевой комплект Энтерпрайс (шнек, нож, решетка)

СТОП Аварийная Есть

Тип установки Настольный

Устройства защиты персонала Нет

Упаковка Картонная коробка
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Мясорубки промышленные Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Насадки для мясорубки TK-12
ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Насадка Тендерайзер Для нарезки 
мяса 3,5 мм

Для нарезки 
мяса 5 мм

Для нарезки 
мяса 7 мм

Фото

Напряжение/Частота 0

Вес нетто, кг 4 5

Габариты товара, ДхШхВ, мм 330х270х280 260х190х210

Вес брутто, кг 5 6

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 370х310х320 260х190х210

Диаметр ножа, мм 56 - - -

Количество слайсов до... шт. - 18 13 10

Ширина нарезки, мм - 3,5 5 7

Материал корпуса Нержавеющая сталь

Материал ножа Нержавеющая сталь

Переработка замороженного 
продукта

Нет

Реверс Нет

Тип привода Прямой

СТОП Аварийная Нет

Упаковка Картонная коробка
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МЯСОПЕРЕРАБАТЫВАЮЩЕЕ ОБОРУДОВАНИЕ
ПИЛЫ ДЛЯ МЯСА FOODATLAS

Пилы ленточные серии JG

Пила ленточная серии HR

Пилы для мяса ручные

CHECK-CIRCLE

CHECK-CIRCLE

CHECK-CIRCLE
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Пилы для мяса Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Пилы  для мяса  
Foodatlas

Предлагаем вниманию заинтересованных лиц пилы для разделки мяса, предна-
значенные для использования на мясоперерабатывающих предприятиях, в разделоч-
ных мясных цехах гипермаркетов, а также ресторанов, столовых общественного пи-
тания и других заведений, перерабатывающих большие объемы мясной продукции.

Ленточные пилы применяются для распилки четвертин, отрубов и порционной 
разделки свежих и замороженных мясных продуктов, в том числе с костями, на куски 
различной массы и размеров.

Пилы ленточные серии JG
ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ МОДЕЛЕЙ

Модель JG-300 Foodatlas JG-210 Foodatlas JG-250 Foodatlas

с мясорубкой

Фото

Напряжение/Частота 380/50 220/50

Мощность, кВт 1.5 0.85 0,55

Вес нетто, кг 103 38 47

Габариты товара, ДхШхВ, мм 780х710х1690 520х490х840 640x520x1485

Вес брутто, кг 143 46 54

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 900x760x1710 540x540x980 1000x515x445

Полезная длина резки, мм 300х250 210х180 210х210

Высота реза, мм 300 210

Диаметр вращающегося коле-
са, мм

300 210 250

Длина полотна, мм 2390 1666 2090
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Материал корпуса Нержавеющая сталь Окрашенный металл

Максимальная ширина реза, 
мм

250 180 210

Ножевой комплект мясорубки - - шнек, решетка 
диаметром 60 
мм с диаметром 
отверстий 8 мм, нож 
на 4 луча

Скорость движения полотна, 
м/с

11.5 15 3.9

Размер рабочего стола, мм 712*662 380х365 465х596

СТОП Аварийная Есть

Типоразмер полотна в ком-
плекте, мм

2390*16*0,5 1666*16*0,5 2090*16*0,5

Толщина реза, мм 30-250 4-180 -

Тип установки Напольный Настольный Напольный

Устройства защиты персонала Есть

Упаковка Деревянная обрешетка/картон

Пилы для мяса Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Пила ленточная серии HR
ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ МОДЕЛЕЙ

Модель HR-300A Foodatlas

Фото

Напряжение/Частота 220/50

Мощность, кВт 1.5

Вес нетто, кг 92

Габариты товара, ДхШхВ, мм 800*790*1720

Вес брутто, кг 125

Полезная длина резки, мм 300х260

Высота реза, мм 300

Диаметр вращающегося колеса, мм 300
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Пилы для мяса Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Пилы для мяса ручные
ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ МОДЕЛЕЙ

Длина полотна, мм 2400

Материал корпуса Нержавеющая сталь

Максимальная ширина реза, мм 260

Скорость движения полотна, м/с 19

Размер рабочего стола, мм 700x800

СТОП Аварийная Есть

Толщина реза, мм 300*260

Тип установки Напольный

Устройства защиты персонала Есть

Упаковка Фанерный ящик

Модель № 18 Foodatlas № 19 Foodatlas

Фото

Вес нетто, кг 0.95 1

Габариты товара, ДхШхВ, мм 656x231x20 676x231x20

Вес брутто, кг 1.05 1.1

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 676x251x30 696x251x30

Материал ножа Легированная сталь
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МЯСОПЕРЕРАБАТЫВАЮЩЕЕ ОБОРУДОВАНИЕ
СЛАЙСЕРЫ FOODATLAS

Автоматические слайсеры серии WED-B 

Полуавтоматические cлайсеры  
серии WED-B300B 

Полуавтоматические cлайсеры  
серии WED-B250B 

Полуавтоматический cлайсер 
серии WED-B220B  

Слайсер серии 220ES   

Слайсер для нарезки колбасы серии SC   

Гильотина для мяса и костей серии HR  

CHECK-CIRCLE

CHECK-CIRCLE

CHECK-CIRCLE

CHECK-CIRCLE

CHECK-CIRCLE

CHECK-CIRCLE

CHECK-CIRCLE
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Слайсеры Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Автоматические слайсеры  
серии WED-B

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ МОДЕЛЕЙ

Слайсеры
Слайсеры используют на предприятиях общественного питания и в супермар-

кетах для нарезки колбасы, сыра, мяса и рыбы. Главная особенность оборудования – 
отсутствие отходов, экономия времени персонала и получение ровных и тонких ку-
сочков продукта.

Модель WED-B250A-1 Foodatlas WED-B300A Foodatlas

Фото

Производительность до..., кг/ час 60

Напряжение/Частота 220/50

Мощность, кВт 0.54 0.8

Вес нетто, кг 53 70

Габариты товара, ДхШхВ, мм 535*475*690 590*490*690

Вес брутто, кг 73 57

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 620*545*770 710*600*810

Диаметр лезвия, мм 250 300

Устройство заточки лезвия Да

Ход каретки, мм 155 180

Тип управления Автоматический

Толщина нарезки, мм 0-17 0-18

Упаковка Фанерный ящик
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Слайсеры Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Полуавтоматические слайсеры  
WED-B300B 

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ МОДЕЛЕЙ

Модель WED-B300B-1 
Foodatlas

WED-B300B-2 
Foodatlas

WED-B300B-4 
Foodatlas

Фото

Производительность до..., кг/ час 30

Напряжение/Частота 220/50

Мощность, кВт 0.43 0.27

Вес нетто, кг 26 28.5

Габариты товара, ДхШхВ, мм 590*538*450 590*538*535

Вес брутто, кг 29 31

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 645*545*535

Размер каретки, мм 280*300 230*300

Размер толкателя, мм 480*380 350*450

Диаметр лезвия, мм 300

Материал ножа Сталь 420

Скорость вращения, об/мин 570 430

Устройство заточки лезвия Да

Ход каретки, мм 235

СТОП Аварийная Есть

Тип управления Полуавтоматический

Толщина нарезки, мм 0-18 0-13 0-18

Упаковка Картонная коробка
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Слайсеры Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Полуавтоматические слайсеры  
WED-B250B

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ МОДЕЛЕЙ

Модель WED-B250B-1 
Foodatlas

WED-B250B-3 
Foodatlas

WED-B250B-4 
Foodatlas

Фото

Производительность до..., кг/ час 30

Напряжение/Частота 220/50

Мощность, кВт 0.24

Вес нетто, кг 20.5 18.5 14.5

Габариты товара, ДхШхВ, мм 535х475х420 480*475*420 470*420*390

Вес брутто, кг 23 20.5 16

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 595х475х465 525*390*470

Размер каретки, мм 230*230 192*195

Размер толкателя, мм 400*320 360x260

Диаметр лезвия, мм 250

Материал ножа Сталь 420

Скорость вращения, об/мин 530

Устройство заточки лезвия Да

Ход каретки, мм 175 185

СТОП Аварийная Есть

Тип управления Полуавтоматический

Толщина нарезки, мм 0-17 0-13

Упаковка Картонная коробка
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Слайсеры Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Полуавтоматический слайсер  
WED-B220B  

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Модель WED-B220B-2 

Foodatlas

Фото

Производительность до..., кг/ час 30

Напряжение/Частота 220/50

Мощность, кВт 0.21

Вес нетто, кг 14.5

Габариты товара, ДхШхВ, мм 410*400*350

Вес брутто, кг 16

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 475*370*435

Размер каретки, мм 192*195

Размер толкателя, мм 320*240

Диаметр лезвия, мм 220

Материал ножа Сталь 420

Скорость вращения, об/мин 570

Устройство заточки лезвия Да

Ход каретки, мм 150

СТОП Аварийная Есть

Тип управления Полуавтоматический

Толщина нарезки, мм 0-13

Упаковка Картонная коробка
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Слайсеры Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Слайсер серии 220ES

Слайсер для нарезки колбасы 
серии SC

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Модель 220ES-8 Foodatlas

Фото

Напряжение/Частота 220/50

Мощность, кВт 0.32

Вес нетто, кг 13.5

Габариты товара, ДхШхВ, мм 440x380x340

Вес брутто, кг 15

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 520x460x380

Диаметр лезвия, мм 220

Упаковка Картонная коробка

Модель SC-1 Foodatlas

Фото

Вес нетто, кг 2.6

Габариты товара, ДхШхВ, мм 340*195*205

Вес брутто, кг 3

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 340*175*230
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Слайсеры Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Устройство заточки лезвия Нет

Тип управления Ручной

Толщина нарезки, мм 8

Упаковка Картонная коробка

Гильотина для мяса и костей  
серии HR

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Модель HR-06 Foodatlas

Фото

Вес нетто, кг 2.3

Габариты товара, ДхШхВ, мм 450x190x155

Вес брутто, кг 2.8

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 470x240x170

Материал корпуса Нержавеющая сталь

Материал ножа Сталь 420

Устройство заточки лезвия Нет

Тип управления Ручной

Толщина нарезки, мм 1.2-6

Упаковка Картонная коробка
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МЯСОПЕРЕРАБАТЫВАЮЩЕЕ ОБОРУДОВАНИЕ
ФАРШЕМЕШАЛКИ FOODATLAS

Фаршемешалки серии YBX

Фаршемес ручной серии МХ

CHECK-CIRCLE

CHECK-CIRCLE
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Фаршемешалки Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Фаршемешалки
Фаршемешалка (машина для смешивания фарша) предназначена для перемеши-

вания мясного, мясо-овощного, овощного фарша. Представленные в каталоге моде-
ли фаршемешалок могут также использоваться для перемешивания салатов и других 
вязких или пастообразных пищевых продуктов. Детали фаршемешалок, контактиру-
ющие с пищевыми продуктами, изготовлены из нержавеющей стали.

Фаршемешалки серии YBX
ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Модель YBX-30 Foodatlas YBX-60 Foodatlas YBX-100 Foodatlas

Фото

Производительность до..., кг/ 
час

50 100 160

Напряжение/Частота 220/50 380/50

Мощность, кВт 1.1 1.5 4.4

Вес нетто, кг 73 135 240

Габариты товара, ДхШхВ, мм 660*430*820 750*520*1000 1180*600*1100

Вес брутто, кг 89 150 270

Габариты упаковки ДхШхВ, 
мм

710*500*920 820x570x1070 1240*690*1200

Время производственного 
цикла, мин

20

Смотровое окно Да

Материал рабочего органа нержавеющая сталь

Габариты дежи, мм 420*330*360 550*430*470 730*500*580

Защита от перегрузки 
оборудования

Да

Конечные выключатели дежи Да

Материал емкости/дежи Нержавеющая сталь
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Фаршемешалки Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Реверс Есть

Материал крышки Нерж.сталь+оргстекло Оргстекло

Объем дежи геометрический, 
л

30 100 200

Объем дежи рабочий 
(загрузка), л

15 55 100

Подъем опрокидывание 
дежи

Ручное -

Ограничитель дежи Да

Способ крепления 
месильного органа

Стальной уголок (40*40 мм) +SUS201 квад. 
труба

-

Скорость рабочего органа, 
об/мин

75 110 70

Тип рабочего органа Лопастной

Тип передачи ремень+цепь

СТОП Аварийная Есть

Устройства защиты 
персонала

Есть

Опорные ножки Да

Упаковка Фанерный ящик

Фаршемеc ручной серии MX
ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Модель MX-10L Foodatlas

Фото

Напряжение/Частота 0

Вес нетто, кг 4.8

Габариты товара, ДхШхВ, мм 535x250x390

Вес брутто, кг 6

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 550x280x410
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Фаршемешалки Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Время производственного цикла, мин 20

Смотровое окно Да

Защита от перегрузки оборудования Нет

Конечные выключатели дежи Нет

Материал емкости/дежи Нержавеющая сталь

Реверс Есть

Материал крышки Нерж. сталь

Объем дежи геометрический, л 10

Объем дежи рабочий (загрузка), л 5

Подъем опрокидывание дежи Ручное

Тип рабочего органа Лопастной

Тип передачи Прямой привод

СТОП Аварийная Нет

Устройства защиты персонала Нет

Опорные ножки Нет

Упаковка Картонная коробка
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МЯСОПЕРЕРАБАТЫВАЮЩЕЕ ОБОРУДОВАНИЕ
ФОРМОВОЧНЫЕ МАШИНЫ  
ДЛЯ ФАРША FOODATLAS

Аппарат для приготовления фрикаделек 
серии RWJ

CHECK-CIRCLE
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Формовочные машины для фарша Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Формовочные машины  
для фарша

Формованием называют процесс придания отмеренным порциям продукта за-
данных формы и геометрических размеров, которые должны сохраняться у получен-
ных изделий при дальнейшей технологической обработке. Формованию подвергают 
только легко деформируемые продукты, хорошо сохраняющие приданную им фор-
му после снятия приложенной нагрузки.

Аппарат для приготовления 
фрикаделек  серии RWJ

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Модель RWJ-300 Foodatlas

Фото

Напряжение/Частота 380/50

Мощность, кВт 1.1

Вес нетто, кг 95

Габариты товара, ДхШхВ, мм 800×405×1240

Вес брутто, кг 120

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 860x480x1410

Размер (сменная форма), гр\шт. 5-20

Производительность до..., шт/мин 300

Упаковка Фанерный ящик
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МЯСОПЕРЕРАБАТЫВАЮЩЕЕ ОБОРУДОВАНИЕ
ШПРИЦЫ КОЛБАСНЫЕ FOODATLAS

Шприцы колбасные электрические серии HR

Шприц колбасный электрический серии EVS

Шприцы колбасные вертикальные ручные  
серии HR

Шприцы колбасные вертикальные ручные   
серии VS

Шприцы колбасные вертикальные ручные    
серии HOLS

Шприцы колбасные ручные горизонтальные     
серии HR

Колбасные шприцы горизонтальные ручные      
серии HOWS

CHECK-CIRCLE

CHECK-CIRCLE

CHECK-CIRCLE

CHECK-CIRCLE

CHECK-CIRCLE

CHECK-CIRCLE

CHECK-CIRCLE
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Шприцы колбасные Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Шприцы колбасные

Шприцы колбасные 
электрические

Шприцы колбасные используются на предприятиях общественного питания и в 
мясных цехах для изготовления сосисок, сарделек и другой продукции. Это незаме-
нимый инструмент для пабов и трактиров, где большую часть меню составляют фир-
менные колбаски. Повар может регулировать консистенцию подаваемого сырья, за-
полняющего оболочку непрерывно и плотно.

На предприятиях средних и больших масштабов нужно купить колбасные шпри-
цы электрические, гидравлические или вакуумные. Это оборудование отличается воз-
можностью загрузки большого объема фарша, использованием натуральных и ис-
кусственных оболочек. 

Шприцы колбасные 
электрические серии HR

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Модель HR-15L Foodatlas HR-20L Foodatlas HR-25L Foodatlas

Фото

Напряжение/Частота 220/50

Мощность, кВт 0.26 0.3 0.35

Вес нетто, кг 31 45 46

Габариты товара, ДхШхВ, мм 410x310x770 440x330x815 440x330x915

Вес брутто, кг 35 54 57

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 485x390х875 465x410х880 465x410х1000

Насадки дополнительные для колбас

Материал дополнительной 
насадки

Нержавеющая сталь

Количество дополнительных 
насадок

4
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Шприцы колбасные Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Объём бункера, л 15 20 25

Материал корпуса Нержавеющая сталь

Материал емкости/дежи Нержавеющая сталь

Объем дежи геометрический, л 15 20 25

Объем наполнения, л 10 12 15

Тип Вертикальный

СТОП Аварийная Есть

Тип установки Настольный

Устройства защиты персонала Есть

Упаковка Пенопласт, 
картонная коробка

Фанерный ящик

CHECK-CIRCLE Комплектуется стандартным набором сменных насадок: 16,22,32,38мм  
CHECK-CIRCLE Все детали, которые соприкасаются с пищевыми продуктами- выполнены из нержавеющей стали  
CHECK-CIRCLE Панель управления на оборудовании: Кнопка включения/выключения питания, Регулятор скоро-
сти опускания/подъема поршня, Кнопка переключения вверх/вниз. 
CHECK-CIRCLE Узел включения – ножная педаль.

Шприц колбасный 
электрический серии EVS

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Модель EVS-10L Foodatlas

Фото

Напряжение/Частота 220/50

Мощность, кВт 0.12

Вес нетто, кг 32

Габариты товара, ДхШхВ, мм 415x315x700

Вес брутто, кг 35.5

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 750x465x390

Объём бункера, л 10

Материал емкости/дежи Нержавеющая сталь

Упаковка Картонная коробка
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Шприцы колбасные ручные 

Вертикальные колбасные  
ручные шприцы

Шприцы колбасные механические ручные Foodatlas незаменимы при приготов-
лении колбас, сосисок, сарделек и прочих колбасных изделий согласно рецептуре 
на предприятиях питания (в кафе, ресторанах, столовых, пабах и трактирах), неболь-
ших производствах. Они бывают двух типов: вертикальные и горизонтальные колбас-
ные шприцы.

Вертикальный шприц для колбасы целесообразно использовать для наполне-
ния колбас в том случае, когда фарш имеет неоднородную консистенцию и в нем по-
падаются крупные кусочки мяса.

Шприцы колбасные Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Шприцы колбасные 
вертикальные ручные серии HR

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Модель HR-3L Foodatlas HR-5L Foodatlas HR-7L Foodatlas

Фото

Напряжение/Частота 0

Вес нетто, кг 10 11.5 13

Габариты товара, ДхШхВ, мм 310х310х530 310х310х650 310х310х780

Вес брутто, кг 11.5 12.5 14.5

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 360х360х580 360х360х690 360х360х850

Насадки дополнительные для колбас

Диаметр насадок, мм 16, 22, 32, 38

Материал дополнительной 
насадки

Нержавеющая сталь
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Шприцы колбасные Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Количество дополнительных 
насадок

4

Объём бункера, л 3 5 7

Материал емкости/дежи Нержавеющая сталь

Объем дежи геометрический, л 3 5 7

Тип Вертикальный

СТОП Аварийная Нет

Тип установки Настольный

Устройства защиты персонала Нет

Упаковка Картонная коробка

Шприцы колбасные 
вертикальные ручные серии VS

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Модель VS-2L 
Foodatlas

VS-3L Foodatlas VS-5L 
Foodatlas

VS-7L Foodatlas

Фото

Напряжение/Частота 0

Вес нетто, кг 6.3 10.5 10.5 13.5

Габариты товара, ДхШхВ, мм 500x280x238 525x304x304 640x304x304 785x304x304

Вес брутто, кг 7 12 12 15

Габариты упаковки ДхШхВ, 
мм

530x330x280 570x360x360 685x360x360 835x360x360

Насадки дополнительные для колбас

Диаметр насадок, мм 38 ,32, 22, 16

Материал дополнительной 
насадки

Нержавеющая сталь

Количество дополнительных 
насадок

4

Материал емкости/дежи Нержавеющая сталь
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Шприцы колбасные Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Объем дежи 
геометрический, л

2 3 5 7

Тип Вертикальный

СТОП Аварийная Нет

Тип установки Настольный

Устройства защиты 
персонала

Нет

Упаковка Картонная коробка

Шприцы колбасные 
вертикальные ручные  

серии HOLS
ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Модель HOLS-3L Foodatlas HOLS-5L Foodatlas HOLS-7L Foodatlas

Фото

Напряжение/Частота 0

Вес нетто, кг 10.5 12 13.5

Габариты товара, ДхШхВ, мм 590x360x370 690x360x370 840x360x370

Вес брутто, кг 12 13.5 15

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 590x360x370 690x360x370 840x360x370

Насадки дополнительные для колбас

Материал дополнительной на-
садки

Нержавеющая сталь

Количество дополнительных 
насадок

4

Диаметр насадок, мм 38 32 22 16

Объём бункера, л 3 5 7

Материал емкости/дежи Нержавеющая сталь
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Шприцы колбасные Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Объем дежи геометрический, л 3 5 7

Тип Вертикальный

СТОП Аварийная Нет

Тип установки Настольный

Устройства защиты персонала Нет

Упаковка Картонная коробка

Шприцы колбасные ручные 
горизонтальные 

Горизонтальный шприц для колбасы целесообразно использовать для наполне-
ния колбас в том случае, когда фарш имеет однородную консистенцию.

Шприцы колбасные ручные 
горизонтальные серии HR

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Модель HR-5L Foodatlas HR-7L Foodatlas

Фото

Напряжение/Частота 0

Вес нетто, кг 10.5 12

Габариты товара, ДхШхВ, мм 560x200x210 690x200x210

Вес брутто, кг 11.5 13

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 590x245x245 740x245x245

Насадки дополнительные для колбас

Материал дополнительной насадки Нержавеющая сталь

Количество дополнительных насадок 4

Диаметр насадок, мм 16, 22, 32, 38

Объём бункера, л 5 7
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Материал емкости/дежи Нержавеющая сталь

Объем дежи геометрический, л 5 7

Тип Горизонтальный

Тип установки Настольный

Упаковка Картонная коробка

Шприцы колбасные Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Колбасные шприцы 
горизонтальные ручные 

серии HOWS
ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Модель HOWS-3L Foodatlas HOWS-5L Foodatlas

Фото

Напряжение/Частота 0

Вес нетто, кг 10.5 12

Габариты товара, ДхШхВ, мм 470x260x260 600x260x260

Вес брутто, кг 12.5 14.5

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 470x260x260 600x260x260

Насадки дополнительные для колбас

Материал дополнительной насадки Нержавеющая сталь

Количество дополнительных насадок 4

Диаметр насадок, мм 38 32 22 16

Объём бункера, л 3 5

Материал емкости/дежи Нержавеющая сталь

Объем дежи геометрический, л 3 5

Тип Горизонтальный

СТОП Аварийная Нет

Тип установки Настольный

Устройства защиты персонала Нет

Упаковка Картонная коробка
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Шприцы колбасные Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Колбасные шприцы 
горизонтальные ручные  

серии HS
ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Модель HS-3L Foodatlas HS-5L Foodatlas HS-7L Foodatlas

Фото

Напряжение/Частота 0

Вес нетто, кг 9 10.5 12

Габариты товара, ДхШхВ, мм 430x200x210 560x200x210 690x200x210

Вес брутто, кг 10 11.5 13

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 470x245x245 590x245x245 740x245x245

Насадки дополнительные для колбас

Материал дополнительной на-
садки

Нержавеющая сталь

Количество дополнительных 
насадок

4

Диаметр насадок, мм 38, 32, 22, 16

Объём бункера, л 3 5 7

Материал емкости/дежи Нержавеющая сталь

Объем дежи геометрический, л 3 5 7

Тип Горизонтальный

СТОП Аварийная Нет

Тип установки Настольный

Устройства защиты персонала Нет

Упаковка Картонная коробка
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ПЕЛЬМЕННОЕ ОБОРУДОВАНИЕ FOODATLAS

Пельменные аппараты серии JGL 135-6А

Пельменные аппараты серии JGL 120-5C

Пельменные аппараты серии JGL 120-5B

Пельменные аппараты серии JGL 135

Пельменные аппараты серии JGL 60

Пельменные аппараты серии JGL 160

Машины для изготовления тестовых кружков  
серии DS

Машины для изготовления тестовых кружков  
JPG50 Foodatlas ECO

Машины для изготовления тестовых кружков  
серии JPG50 Foodatlas

CHECK-CIRCLE

CHECK-CIRCLE

CHECK-CIRCLE

CHECK-CIRCLE

CHECK-CIRCLE

CHECK-CIRCLE

CHECK-CIRCLE

CHECK-CIRCLE

CHECK-CIRCLE
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Пельменное оборудование Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Пельменные аппараты Foodatlas
Предлагаем вашему вниманию оборудование, предназначенное для производ-

ства изделий из теста с использованием различных видов мясного фарша или начи-
нок. В каталоге представлены как обычные модели, так и агрегаты, комплектующи-
еся сменными формующими головками, что позволяет использовать пельменный 
аппарат для изготовления вареников, самсы, рулетов, пирожков и прочих изделий.

Пельменные аппараты   
серии JGL 135-6А

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Модель JGL 135-6A (AR) Foodatlas JGL 135-6A Foodatlas ECO

Производительность до..., кг/ час 120

Напряжение/Частота 380/50

Мощность, кВт 1.23 1.5

Вес нетто, кг 170

Габариты товара, ДхШхВ, мм 1060x480x1220

Вес брутто, кг 190

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 1100х520х1260

Производительность до..., шт/мин 150 220

Изделие в стандартной 
комплектации

Полумесяц

Регулировка скорости подачи теста Ручная

Регулировка скорости подачи фарша Ручная

Регулировка толщины теста Ручная

Материал станины Нержавеющая сталь

Охлаждение Водяное

Тип привода Ременный
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Пельменное оборудование Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

СТОП Аварийная Есть

Тип установки Напольный

Тип формовки изделий Пресс

Устройства защиты персонала Есть

Упаковка Фанерный ящик

Пельменные аппараты   
серии JGL 120-5C

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Модель JGL 120-5C 
Foodatlas

JGL 120-5C Foodat-
las Eco (380V)

JGL 120-5C Foodat-
las Eco (220V)

Производительность до..., кг/ час 122 120

Напряжение/Частота 380/50 220/50

Мощность, кВт 1.5

Вес нетто, кг 160 150

Габариты товара, ДхШхВ, мм 990*470*1150 860x460x1150

Вес брутто, кг 197 162

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 1030х510х1190 1060x480x1150

Производительность до..., шт/мин 120 120

Регулировка скорости подачи теста Ручная

Регулировка скорости подачи фарша Ручная

Регулировка толщины теста Ручная

Материал станины Нержавеющая сталь

Охлаждение Водяное

Тип привода Цепной

СТОП Аварийная Есть

Тип установки Напольный

Тип формовки изделий Пресс
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Устройства защиты персонала Есть

Упаковка Фанерный ящик

Пельменные аппараты   
серии JGL 120-5B

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Модель JGL 120-5B (AR) 

Foodatlas
JGL 120-5B Foodatlas ECO

Производительность до..., кг/ час 122

Напряжение/Частота 380/50

Мощность, кВт 1.5

Вес нетто, кг 160

Габариты товара, ДхШхВ, мм 990*470*1150

Вес брутто, кг 197 190

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 1030х510х1190

Производительность до..., шт/мин 120

Вес изделия, г 16-18

Изделие в стандартной комплектации Полумесяц

Регулировка скорости подачи теста Ручная

Регулировка скорости подачи фарша Ручная

Регулировка толщины теста Ручная

Материал станины Чугун

Охлаждение Водяное

Тип привода Ременный

СТОП Аварийная Есть

Тип установки Напольный

Тип формовки изделий Пресс

Устройства защиты персонала Есть

Упаковка Фанерный ящик

Пельменное оборудование Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ
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Пельменные аппараты   
серии JGL 135

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Модель JGL 135-5B (AR) Foodatlas JGL 135-5C Foodatlas

Производительность до..., кг/ час 121 120

Напряжение/Частота 380/50

Мощность, кВт 1.5

Вес нетто, кг 160

Габариты товара, ДхШхВ, мм 990x470x1150

Вес брутто, кг 197

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 1030х510х1190

Производительность до..., шт/мин 135

Изделие в стандартной комплектации Полумесяц

Регулировка скорости подачи теста Ручная

Регулировка скорости подачи фарша Ручная

Регулировка толщины теста Ручная

Материал станины Чугун Нержавеющая сталь

Охлаждение Водяное

Тип привода Ременный Цепной

СТОП Аварийная Есть

Тип установки Напольный

Тип формовки изделий Пресс

Устройства защиты персонала Есть

Упаковка Фанерный ящик

Пельменное оборудование Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ
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Пельменные аппараты   
серии JGL 60

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Модель JGL 60 (AR) Foodatlas 
настольный

JGL 60 Foodatlas Eco

Производительность до..., кг/ час 54 60

Напряжение/Частота 220/50

Мощность, кВт 0.55 2.5

Вес нетто, кг 53 100

Габариты товара, ДхШхВ, мм 550x240x550 640x440x800

Вес брутто, кг 76 110

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 590x280x590 710x470x930

Производительность до..., шт/мин 60 70

Изделие в стандартной комплектации Полумесяц

Вес готового изделия, г/шт 8~20 16-20

Регулировка скорости подачи теста Ручная

Регулировка скорости подачи фарша Ручная

Регулировка толщины теста Ручная

Материал станины Чугун -

Охлаждение Нет Водяное

Тип привода Шестеренчатый -

СТОП Аварийная Есть

Тип установки Настольный Напольный

Тип формовки изделий Пресс

Устройства защиты персонала Есть

Упаковка Фанерный ящик Деревянный ящик

Пельменное оборудование Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ
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Пельменные аппараты   
серии JGL 160

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Модель JGL 160 (A) Foodatlas ECO JGL 160 (B)  Foodatlas ECO

Производительность до..., кг/ час 110

Напряжение/Частота 220/50

Мощность, кВт 0.5

Вес нетто, кг 95

Габариты товара, ДхШхВ, мм 630x600x830

Вес брутто, кг 110

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 670x700x980

Производительность до..., шт/мин 160 135

Изделие в стандартной 
комплектации

Полумесяц

Вес готового изделия, г/шт 11-12 15-16

Регулировка скорости подачи теста Ручная

Регулировка скорости подачи 
фарша

Электромеханическая

Регулировка толщины теста Электромеханическая

Материал станины Нержавеющая сталь

Охлаждение Нет

Тип привода Шестеренчатый

СТОП Аварийная Есть

Тип установки Напольный

Тип формовки изделий Пресс

Устройства защиты персонала Нет

Упаковка Фанерный ящик

Пельменное оборудование Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ
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Пельменное оборудование Foodatlas 
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Машины для изготовления 
тестовых кружков

Машина для изготовления тестовых кружков станет отличным решением для лю-
бого пельменного цеха. Аппарат раскатывает тесто и нарезает его на равные части 
(кружочки), которые используются в качестве заготовок для пельменей и вареников 
ручной лепки. Оборудование позволяет облегчить человеческий труд, ускорить ра-
боту на кухне и повысить производительность предприятия.

Машины для изготовления 
тестовых кружков   

серии DS

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Модель DS-50  
Foodatlas

DS-60 
Foodatlas

DS-75 
Foodatlas

DS-80 
Foodatlas

DS-90 
Foodatlas

Напряжение/Частота 220/50

Мощность, кВт 0.18

Вес нетто, кг 23

Габариты товара, ДхШхВ, мм 250x570x320

Вес брутто, кг 32

Вес готового продукта, г 4,5 6 9 9 12

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 490x400x420

Диаметр матрицы, мм 50 60 75 80 90

Производительность до..., шт/
мин

60
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Изделие в стандартной 
комплектации

Сочень (тестовые кружки)

Регулировка скорости подачи 
теста

Ручная

Регулировка скорости подачи 
фарша

Нет

Регулировка толщины теста Ручная

Материал корпуса Нержавеющая сталь

Охлаждение Нет

Тип привода Шестеренчатый

Тип изделий Сочень (тестовые кружки)

Скорость вращения 50 об/мин

СТОП Аварийная Есть

Тип установки Настольный

Тип формовки изделий Пресс

Устройства защиты персонала Есть

Упаковка Фанерный ящик

Числовое значение в названии модели обозначает диаметр матрицы в миллиметрах по выходу гото-
вого продукта.

Машины для изготовления 
тестовых кружков   

серии JPG50 Foodatlas ECO

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Модель JPG50, d50 

Foodatlas ECO
JPG50, d60 

Foodatlas ECO
JPG50, d70 

Foodatlas ECO

Напряжение/Частота 220/50

Мощность, кВт 0.25
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Вес нетто, кг 50

Габариты товара, ДхШхВ, мм 500×450×360

Вес брутто, кг 75

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 600x500x450

Диаметр матрицы, мм 50 60 70

Производительность до..., шт/
мин

50

Изделие в стандартной 
комплектации

Сочень (тестовые кружки)

Регулировка скорости подачи 
теста

Ручная

Регулировка скорости подачи 
фарша

Нет

Регулировка толщины теста Ручная

Материал станины Окрашенный металл

Охлаждение Нет

Тип привода Цепной

Тип изделий Сочень (тестовые кружки)

СТОП Аварийная Есть

Тип установки Настольный

Тип формовки изделий Пресс

Устройства защиты персонала Есть

Упаковка Фанерный ящик

Числовое обозначение в наименовании модели обозначает диаметр матрицы
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Машины для изготовления 
тестовых кружков   

серии JPG50 Foodatlas

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Модель JPG50, d50 
Foodatlas

JPG50, d60 
Foodatlas

JPG50, d70 
Foodatlas

JPG50, d80 
Foodatlas

JPG50, d110 
Foodatlas

Напряжение/Частота 220/50

Мощность, кВт 0.25

Вес нетто, кг 50

Габариты товара, ДхШхВ, мм 500×450×360

Вес брутто, кг 75

Габариты упаковки ДхШхВ, мм 600x500x450

Диаметр матрицы, мм 50 60 70 80 110

Производительность до..., шт/
мин

50 40

Изделие в стандартной 
комплектации

Сочень (тестовые кружки)
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Регулировка скорости подачи 
теста

Ручная

Регулировка скорости подачи 
фарша

Нет

Регулировка толщины теста Ручная

Материал станины Окрашенный металл

Диаметр изделия, мм 50 60 70 80 110

Охлаждение Нет

Тип привода Цепной Ременный

Тип изделий Сочень (тестовые кружки)

СТОП Аварийная Есть

Тип установки Настольный

Тип формовки изделий Пресс

Устройства защиты персонала Есть

Упаковка Фанерный ящик

55



+7(499)348-85-36      

E-mail: 1002@crmfoodatlas.ru
 
Склады в городах России: Москва, 
Екатеринбург, Челябинск, Казань, 
Краснодар, Самара.
Адрес магазина: г. Челябинск, 
Свердловский тракт, 12

QR код  
на весь каталог

QR код  
на Youtube канал

ТОВАРЫ FOODATLAS ЕСТЬ  
НА МАРКЕТПЛЕЙСАХ: WILDBERRIES, 
OZON, ЯНДЕКС МАРКЕТ, ALIEXPRESS,  

СБЕРМЕГАМАРКЕТ, КАЗАНЬ ЭКСПРЕСС.

ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ

Cog


